
APERITIVI                         GLAS
Aperol Spritz                                       150:-
Aperol, Prosecco & Soda

Lemonade Bubbles                             150:-
Limoncello, Prosecco, Citronjuice & Soda

Hugo                                                     150:-
Fläderlikör, Prosecco & Limejuice 

Italicus Spritz                                      150:-
Italicus (Bergamottcitroner), Prosecco & Oliver

GIN & TONIC                               5 CL
Gin & Tonic                                                       165:-
Beefeater, Indian Tonic Waters & Citronskiva

Luca´s G&T                                                        175:-
Malfy Gin Limone, Tonic & Touch of Lime, Rosmarin & Rosépeppar

Arancia Gin Tonic                                             175:-
Malfy Gin Con Arancia, Tonic & Touch of Lime & Apelsin

Rosas Gin Tonic                                                175:-
Malfy Gin Rosa, Tonic & Touch of Lime & Rosmarin 

La Terrazza
Italiensk Restaurang

Etabl. Sedan 1963

Alkoholfria Drinkar                                    145:-
Amaretto Sour / G&T / Daiquiri / Whiskey Sour / Espresso Martini / 

Caffé Calypso / Aperol Spritz / Clover Club Sour / Passion Mojito 

Psst... Såklart har vi de givna drinkarna också.

LONGDRINKS                              5 CL
Melon Whisper                                                 165:-
Italicus, Melonlikör, Päronpuré, Citronjuice & Sprite

Terrazza´s Mojito                                             165:-
Vit Rom, Lime, Mynta, Sockerlag, Rörsocker & Äppelmust
 

Cherry Lady                                                      165:-
Vodka Lime, Limejuice, Tranbärsjuice, 
Körsbärspuré & Sprite

Raspberry Fudge                                              165:-
Vodka Vanilj, Smörkola likör, Hallonpuré
Citronjuice & Ginger- & Chili Beer

Red Autumn                                                      165:-
Somra Pink Gin, Fläderlikör,
Rosmarin- & Tranbärsockerlag & Aranciata Rossa

Blueberry Smash                                              165:-
Vodka Wild Berri, Mynta, Blåbärspuré, Limejuice
Sockerlag & Limonata

Gin Fizz                                                              165:-
(Välj mellan Malfy Gin Arancia, Limone eller Rosas)
Gin, Citronjuice, äggvita, sockerlag & Soda

COCKTAILS                        5 CL
Apple Daiquiri                                     165:-
Vit Rom, Äpplesyrup, Äpplejuice, Honung & Citronjuice
 

Pumpkin Spice                                    165:-
Vodka, Baileys, Pumpkinspice-syrup & Grädde
 

Sogno Cocao                                       165:-
Spiced Rom, Chokladlikör, Hasselnötslikör,
Sockerlag & Chokladskum
 

Dusky Sour                                          165:-
Whiskey, Citronjuice, 
Kanel- & Vaniljsockerlag, Äggvita 

Wild Berri Sour                                   165:-
Vodka Wild Berri, Hallon- och Persikopuré, Citronjuice,
Sockerlag, Äggvita & Angostura Bitter

Pornstar Martini                                 165:-
Vodka Vanilj, Passionfruktslikör, Sockerlag, Limejuice,
Passionfruktspuré & En Shot Prosecco

Darling Cinnamon                              165:-
Galliano, Vodka, Kanelsockerlag, Äpplemust & Vaniljskum



ANTIPASTI
Förrätter - Starters

CESTINO DI PANE                                                                               48:-
Brödkorg serveras med tapenade
Breadbasket served with tapenade

ANTIPASTO RUSTICO                               2 PERS. 290:-   1 PERS. 180:-
Prosciutto crudo, prosciutto cotto, salame piccante, 
gröna oliver & Toma Piemontese med fikonmarmelad.

Prosciutto crudo, prosciutto cotto, salame piccante, green olives & Toma Piemontese with fig marmalade. 

TRIS DI BRUSCHETTE                                                                       145:-
Tre bruschette: Tärnad tomat & vitlök. Stracciatella & soltorkad tomat. Tryffelkräm.

Three bruschette: Diced tomatos & garlic. Stracciatella & sun-dried tomato. Truffle cream.

BURRATA CAPRESE                                                                            145:-
Skivad tomat serveras med burrata & gröna oliver på en bädd av babyspenat.

Sliced tomato served with burrata & green olives on a bed of baby spinach

IL NOSTRO CARPACCIO                                                                    175:-
Oxfilé, kapris, rödlök & bakad äggula.
Fillet of beef, capers, red onion & baked egg yolk.

PARMIGIANO                                                                                        70:-
Parmesan (ca 50g) serveras med päron mostarda (fruktsenap) & grissini.

A piece of parmesan with pear mostarda (fruit mustard) & grissini. 

TOMA PIEMONTESE                                                                           70:-
Toma Piemontese (ca 50g) serveras med fikonmarmelad & grissini.

A piece of toma Piemontese with fig marmalade & grissini.

OLIVE MARINATE ALL’AGLIO/ OLIVE NATURALI                         45:-
Vitlöksmarinerade oliver/ Naturella oliver

Garlic-marinated olives/ Natural olives

Vid allergier vänligen prata med din servitris/servitör!

LE PASTE
All pasta är hemmagjord
Our pasta is homemade

CESTINO DI PANE                                                                               48:-
Brödkorg serveras med tapenade
Breadbasket served with tapenade

MEZZE MANICHE CON VONGOLE E GAMBERETTI                   208:-
Mezze maniche med hummersås, vitlök, peperoncino calabrese 
serveras med vongole & räkor.

Mezze maniche with lobster sauce, garlic, peperoncino calabrese 
served with vongole & shrimp.
.

PAPPARDELLE AL PEPE VERDE CON FILETTO DI MAIALE       208:-
Pappardelle med en krämig grönpepparsås serveras med fläskfilé (90g) & paprika.

Pappardelle with a creamy green pepper sauce served with pork fillet & bell pepper.

PAPPARDELLE AL TARTUFO CON FILETTO DI MANZO             228:-                       
Pappardelle i en mild krämig tryffelsås serveras med oxfilé (90g) & haricots verts.
Pappardelle with a gentle, creamy truffle sauce served with beef tenderloin (90g) & haricots verts.

GNOCCHI AL RAGÚ E GRANA PADANO                                        198:-
Gnocchi serveras med ragú (nötkött) & grana padano.

Gnocchi with ragú (beef) & grana padano.

MEZZE MANICHE AL POMODORO CON                                       198:-
ASPARAGI E BURRATA
Mezze maniche med tomatsås, paprika, vitlök & sparris serveras med burrata.

Mezze maniche with tomato sauce, bell pepper, garlic & asparagus served with burrata.

MEZZE MANICHE AL POMODORO CON                                       198:- 
BACON E CIPOLA ROSSA                                         
Mezze Maniche med tomatsås, peperoncino calabrese & rödlök serveras med bacon & stracciatella.
Mezze Maniche with tomato sauce, peperoncino calabrese & red onion served with bacon & stracciatella.

RISOTTO
I vår risotto använder vi Carnaroli ris IGP

RISOTTO AL TARTUFO CON POLLO                                              218:-
Risotto med en mild krämig tryffelsås serveras med kycklinginnerfilé & grana padano.

Risotto with a gentle, creamy truffle sauce served with fillet of chicken & grana padano. 



VEGETARIANO
Vegetariskt- Vegetarian

HALLOUMI FRITTO IMPANATO DI PANKO 
CON PEPERONATA                                                                            195:-
Pankopanerad halloumi serveras med peperonata, klyftpotatis & aioli.
Panko breaded halloumi served with peperonata, potato wedges & aioli.

PESCI
Fisk - Fish

PESCESPADA IN PADELLA                                                               260:-      
Stekt svärdfisk (140g) på en bädd av babyspenat serveras med hummersås & klyftpotatis.

Pan-Fried swordfish (140g) on a bed of baby spinach served with lobster sauce & potato wedges.

CARNI 
Kött - Meat

FILETTO DI POLLO FRITTO AL GRANA PADANO                        255:-       
Padanopanerad kycklinginnerfilé (180g) serveras med tryffelaioli, klyftpotatis & smörstekt sparris.

Padano-breaded chicken fillet, with truffle aioli, potato wedges & butter-fried asparagus.

LOMBATA DI MANZO                                                                       275:-       
Mörad ryggbiff (180g) serveras med grönpepparsås, klyftpotatis & baconlindad haricots verts.

Tender sirloin steak (180g) served with green pepper sauce, potato wedges & haricots verts wrapped in bacon.

MISTO DI CARNE                                                                              295:-
Grillmix på oxfilé, fläskfilé & kycklinginnerfilé (200g) serveras med tryffelsås, 
klyftpotatis & baconlindad haricots verts.
Grillmix with beef tenderloin, fillet of pork and chichen fillet served with truffle sauce, 
potato wedges & haricots verts wrapped in bacon.
.

Brödkorg                                        48:-
Bread basket.

Klyftpotatis.                                   35:-
Potato wedges.

Blandsallad.                                    35:-
Mixed salad.

Smörstekt sparris.                        35:-
Butter-fried asparagus

Vitlöksmarinerade oliver.           45:-
Garlic-marinated olives. 

Naturella oliver.                            45:-
Natural olives.

Peperonata (varm paprikagryta) 35:-
Peperonata (warm bell-pepper stew)

Tomatsås.                                     35:-
Tomato sauce.

Grönpepparsås.                           35:-
Green pepper sauce.

Hummersås.                                 35:-
Lobster sauce.

Tryffelsås.                                     35:-
Truffle sauce.

Tryffelaioli.                                  35:-
Truffle aioli.

Aioli.                                              35:-

Tillbehör 
Contorni 

 Side orders

PIZZA NAPOLETANA
Pizza Napoletana är en deg gjord på vetemjöl typ 00 och den är långjäst.

Degen blir mjuk, luftig och får krispig yta.

MARGHERITA                                                                                     195:-
Tomatsås (San Marzano), mozzarella & basilika.

Tomato sauce, mozzarella & basil.

TOSCANA                                                                                            235:-
Tomatsås (San Marzano), mozzarella, prosciutto crudo, grana padano & basilika.

Tomato sauce, mozzarella, prosciutto crudo, grated grana padano & basil.

MAIALINA                                                                                           255:-
Tomatsås (San Marzano), mozzarella, bacon, rödlök, chili- & honungsglaserad oxfilé.

Tomato sauce, mozzarella, bacon, red onion, chili- & honey-glazed fillet of beef.

DIAVOLA                                                                                             220:-
Tomatsås (San Marzano), mozzarella, salame piccante, svarta oliver & peperoncino calabrese.

Tomato sauce, mozzarella, salame piccante, black olives & peperoncino calabrese.

BUTTERI                                                                                              235:-
Tomatsås (San Marzano), mozzarella, prosciutto cotto, champinjoner, 
lök, ragú & peperoncino calabrese.

Tomato sauce, mozzarella, prosciutto cotto, button mushrooms, 
onion, ragú & peperoncino calabrese.

VEGETARIANA                                                                                    225:-
Tomatsås (San Marzano), mozzarella, paprika, rödlök, champinjoner, babyspenat & burrata.

Tomato sauce, mozzarella, bell pepper, red onion, mushrooms, baby spinach & burrata.

CAPRICCIOSA                                                                                     225:-
Tomatsås (San Marzano), mozzarella, prosciutto cotto & champinjoner.

Tomato sauce, mozzarella, prosciutto cotto & button mushrooms.



KAFFEDRINKAR                         5 CL
NOCCIOLA COFFEE                                                                                                                  165:-
Hasselnötslikör, vit rom, kaffe & vispad grädde
 

IRISH COFFEE                                                                                                                            165:-
Irish whiskey, brun farin, kaffe & vispad grädde

CAFFÉ CALYPSO                                                                                                                        165:-
Kahlua, mörk rom, kaffe & vispad grädde
 

CAFFÉ KARLSSON                                                                                                                      165:-
Baileys, Cointreau, kaffe & vispad grädde

AMARETTO COFFEE                                                                                                                  165:-
Amaretto, rom, kaffe & vispad grädde

VANILLA KISSES                                                                                                                         165:-
Galliano, mörk rom, brun farin, kaffe & vispad grädde

SPICED COFFEE                                                                                                                         165:-
Spiced rom, Galliano, kaffe & vispad grädde
 

ESPRESSO MARTINI                                                                                                                  165:-
Kahlua, Vodka, sockerlag & espresso OBS! Serveras kall

TIRAMISÚ MARTINI                                                                                                                   165:-
Amaretto, Creme de cacao, sockerlag, espresso & ett täcke av kakao OBS! Serveras kall

DOLCI
Desserter - Desserts

TIRAMISÚ                                                                                             90:-
Klassiskt italienskt bakverk med espressokaffe och mascarpone.
Classic Italian pastry with espresso coffee and mascarpone.

TARTUFO NERO                                                                                  90:-
Vaniljglass omgiven av ett skal mörk chokladglass serveras med mascarpone.
Vanilla ice cream surrounded by a shell of dark chocolate ice cream with mascarpone.

TORTA RICOTTA E PERE                                                                   90:-
Frasig tårtbotten med ricotta och bitar av päron serveras med honungsmascarpone.
Crusty cake base with ricotta and bites of pear served with honey mascarpone.

AFFOGATO AL CAFFÈ                                                                         85:-       
En kula vaniljglass, espresso.
A scoop of vanilla ice cream, espresso.

Lägg till 1 cl Grappa eller Cognac l’affogato  +30:-   
                                      

                                VINI DA DESSERT                                               1 CL
                                                                                                                  

BRACHETTO D’ACQUI DOCG                                                                             15:-
Druvor: 100% Brachetto
Karaktär: Söt, ung & fruktig med inslag av jordgubbar & hallon.
Passar till: Perfekt till bär- eller chokladdesserter.

INSALATA
Sallad 

INSALATA DI CAESAR                                                                       225:-             
Romansallad, kycklinginnerfilé, chili- & honungsglaserad bacon, gröna oliver & 
parmesan med brödkrutonger & Caesardressing.

Romaine lettuce, chicken fillet, chili- & honey-glazed bacon, green olives & 
parmesan with croutons & caesar dressing.

INSALATA DI CAESAR VEGETARIANA                                            225:- 
Romansallad, pankopanerad halloumi, gröna oliver & parmesan med brödkrutonger & Caesardressing.

Romaine lettuce, panko breaded halloumi, green olives & parmesan with croutons & caesar dressing.

MENÚ PER BAMBINI
Barnmeny - Children's menu

Gäller för barn under 12 år (går ej att dela)
For children under 12 years (cannot be split)

FILETTO DI MAIALE CON PATATE 120G                                        155:-             
Fläskinnerfilé serveras med klyftpotatis & valfri sås.

Pork fillet served with potato wedges, choose one sauce from the menu.

FILETTO DI POLLO FRITTO AL GRANA PADANO 120G               155:-             
Padanopanerad kycklinginnerfilé serveras med klyftpotatis & valfri sås.

Padano-breaded chicken fillet served with potato wedges, 
choose one sauce from the menu.

PIZZA PER BAMBINI                                                                           155:-             
Pizza för barn. Valfri pizza från menyn.

Pizza for children. Choose from the menu.

PASTA PER BAMBINI                                                                          155:-             
Serveras med ragú (nötkött) & riven mozzarella eller valfri pasta från menyn. 

With ragú (beef) & mozzarella or choose a pasta from our meny.

GELATO PER BAMBINI                                                                       65:-
Två kulor vaniljglass med chokladsås & grädde toppad med marshmallow.

Two scoops of vanilla ice cream with chocolate sauce, cream & marshmallow.



Grappa                                1 cl
Arneis                                                    30:-
Riserva Amarone Fatlagrad                36:-
Barolo                                                    38:-
Brunello Riserva                                   38:-

Cognac / Brandy                1 cl
Martell VS                                             30:-
Grönstedts Monopole V.S.O.P.          30:-
Grönstedts  XO                                    36:-
Remy Martin V.S.O.P                           36:-
Hine Rare V.S.O.P.                                40:-
Vecchia Romagna                                 33:-
 ”Etichetta Nera”

Rom                                       1 cl
Bacardi Carta Blanca                           30:-
Bacardi Anejo Cuatro                           32:-
Angostura 1787  15 Y.O. (Fat)               40:-
Angostura Tamboo Spicy                    32:-
Barceló Imperial ONYX                       36:-
Bumbu XO                                             36:-

Caffé               
Espresso                                                36:-
Dubbel Espresso                                  43:-
Macchiato                                             36:-
Doppio Macchiato                               43:-
Espresso Corretto                               66:-
(1 cl sprit t.ex. Grappa eller Cognac)

Cappuccino                                           47:-
Caffélatte                                               47:-
Kaffe                                                      40:-
The                                                         35:-

Whisky                                   1 cl
Famous Grouse           “scotch”          30:-           
Four Roses                  “bourbon”        30:-
Jameson                        “irish”              30:-
Markers Mark             “bourbon”        34:-
Laphroaig                  “single malt”      36:-
Aberlour 12 YO         “single malt”      36:-
Double Cask   
          

Mackmyra Spec.08   “single malt”     38:-
Mackmyra Spec.09   “single malt”     38:-
Mackmyra Spec.10    “single malt”     38:-

Vini da Dessert                         1 cl

Brachetto d’Acqui DOCG                          15:-
Druvor: 100% Brachetto
Karaktär: Söt, ung & fruktig med inslag av jordgubbar & hallon.
Passar till: Perfekt till bär- eller chokladdesserter 

BIRRE ALLA SPINA
Starköl fat     30 cl / 40 cl

Bryggmästarens 
Bästa Pilsner       5,0%             68:-     88:- 
Bron IPA              6,4%             83:-    103:-
Peroni                  5,0%             87:-     113:-
Nastro Azzurro 

BIRRE IN BOTTIGLIA
Öl på flaska

Bryggmästarens 
Alkoholfri  33 cl 0,5%                           65:-

Bryggmästarens 
Mellanöl 33 cl  4,2%                             75:-

1664 Blanc 33 cl  5,0%                         95:-

San Miguel Glutenfri 33 cl  5,4%        95:-

Brewdog 
Punk IPA 33 cl  5,4%                           120:-

Zlatopramen 50 cl  4,9%                    120:-

Småland 50 cl  5,2%                           103:-

Bryggmästarens 
Premium Dark 50 cl  5,0%                108:-

Bryggmästarens 
Ekologiska 50 cl  5,0%                       108:-

Cidro
Cider

Rekorderlig
 

Jordgubb-Lime  33 cl  4,5%                92:-
Söt, fruktig smak med karaktär av jordgubbar & lime.

Päron  33 cl  4,5%.                                92:-
Fruktig & frisk päronsmak med inslag av lite tuttifrutti.

Jordgubb-Lime 33 cl 0% Alkoholfri   65:-                               
Söt, fruktig smak med karaktär av jordgubbar & lime.

Ginger Beer 33 cl 0% Alkoholfri        65:-

                   BIBITE            GLAS
                    LÄSK  30 CL            42:-
Coca-Cola, 
Coca-Cola Zero 
Fanta Zero 

                    JUICE 30 CL            42:- 
Apelsin
Äpple
Tranbärsjuice
Äpplemust
                                             

 BIBITE IN BOTTIGLIA
              LÄSK PÅ FLASKA          47:-
Sprite Flaska 33 cl                              

TONIC WATERS 
                  (20 cl Flaska)             47:-

Indian Tonic
Tonic & Touch of Lime
Ginger beer & chili

SAN PELLEGRINO 
                    (20 cl Flaska)           47:-
Limonata                                            
Aranciata Rossa                               

AQUA IN BOTTIGLIA
               Mineralvatten              40:-
San Pellegrino 25 cl                           



VINI ROSSI
Super Toscani

1 Glas 15 cl / 1/1 Flaska

Rompicollo (Toscana)                                                                       640:-
Druvor: Cabernet Sauvignon & Sangiovese 
Karaktär: Fylligt, fruktig balanserad smak med inslag av fat, mörka bär, mandel & örter. 
Passar till: Charkuteri, utmärkt till rött kött, kalv, fågel & lamm.
 

Castro (Toscana)                                                                 140:-      640:-
Druvor: 75% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon & 20% Sangiovese 
Karaktär: Fylligt, inslag av björnbär, körsbär & plommon. 
Välbalanserad syra med kraftfull kropp & välstrukturerade tanniner.
Passar till: Charkuteri, utmärkt till rött kött, kalv, fågel & lamm.

Ornellaia (Toscana)                                                                         3900:-
Druvor: Cabernet Sauvignon, Merlot & Cabernet Franc
Karaktär: Fylligt, koncentrerad bärfrukt, välkomponerat & elegant.
Passar till: Eleganta rätter av lamm, nöt & vilt inklusive fågel.

Ornellaia Dubbel Magnum (Toscana)                                         19500:-
Druvor: Cabernet Sauvignon, Merlot & Cabernet Franc
Karaktär: Fylligt, koncentrerad bärfrukt, välkomponerat & elegant.
Passar till: Eleganta rätter av lamm, nöt & vilt inklusive fågel.

Masseto (Toscana)                                                                         11000:-
Druvor: 100% Merlot
Karaktär: Kraftfull, rik & välmående med sammetslena tanniner
inslag av mogna frukter, kryddor, tobak- & ekkaraktär.
Passar till: Eleganta rätter av lamm, nöt & vilt inklusive fågel. 

VINI ROSSI
1 Glas 15 cl / 1/1 Flaska

Sangiovese di Toscana (Toscana)                                                    520:-
Druvor: 100% Sangiovese 
Karaktär: Medelfylligt med inslag av röda plommon, bär & röda körsbär. 
Mjuka tanniner med balanserad syra.
Passar till: Chark, pizza, pasta, kötträtter som kalv, fläskfilé & kyckling.

Morellino di Scansano (Toscana)                                     125:-       560:-
Druvor: 90% Sangiovese & 10% lokala druvor
Karaktär: Medelfylligt & smakrikt vin, elegant, lätt kryddigt & örtigt. 
Inslag av körsbär, plommon & välintegrerade tanniner.
Passar till: Tomatbaserade pasta, smakrika kötträtter av nöt & vilt samt ostar.

Chianti Classico (Toscana)                                                               560:- 
Druvor: 100% Sangiovese
Karaktär: Medelfylligt, välbalanserat & elegant med toner av jordgubb, plommon.
En subtil smak av vanilj & kaffe.
Passar till: Grillat kött, vilt, ugnsstek, pastarätter med köttsåser, pizza.

Chianti Classico Riserva (Toscana)                                                 680:- 
Druvor: Sangiovese 90% , Cabernet Sauvignon 5% & Colorino 5%
Karaktär: Medelfylligt, smakrikt & välbalanserat vin, bra syra med toner av plommon, läder & fat. 
Eftersmaken är lång med en fin balans mellan fatens kryddor & den eleganta frukten.
Passar till: Grillat kött, vilt, ugnsstek, pastarätter med köttsåser, pizza.

V. Nobile di Montepulciano (Toscana)                                           660:-
Druvor: Sangiovese (Prugnolo gentile) & Canaiolo 
Karaktär: Fyllig, välbalanserat & strukturerat med milda tanniner & 
tydliga toner av röda bär & fat.
Passar till: Vilt, grillat rött kött & lagrade ostar.

Rosso di Montalcino (Toscana)                                                       680:-
Druvor: 100% Sangiovese 
Karaktär: Fyllig, komplex & bärig med en frisk balanserad syra, kryddiga fattoner &
integrerade tanniner. Långt balanserat avslut.
Passar till: Kraftiga kötträtter & lagrade ostar.

Brunello di Montalcino (Toscana)                                                   995:-
Druvor: 100% Sangiovese Grosso (Brunello)
Karaktär: Fylligt, fatkaraktär. Inslag av mogna körsbär, katrinplommon samt en viss kryddighet. 
En komplex smak med mjuka tanniner, frisk syra & ett långt avslut. 
Passar till: Grillat rött kött, vilt samt fågel & lagrade ostar.



VINI ROSSI
1 Glas 15 cl / 1/1 Flaska

Il Capo “Italien i ett glas” OBS. 1 L/flaska                        95:-       590:-  
Druvor: Primitivo, Barbera, Montepulciano & Pinot Nero
Karaktär: Medelfyllig. Fruktigt och smakrikt med inslag av röda & mörka bär. 
Med en härlig fyllighet som avslutas med en pigg & fräsch syra. 
Passar till: Förrätter, pasta- & risottorätter, grillat kött, kyckling & lagrade ostar.

Montepulciano d’Abruzzo  (Abruzzo)                                             450:-
Druvor: Montepulciano
Karaktär: Medelfylligt, välbalanserat vin med bra syra & inslag av skogshallon, lakrits & örter.
Passar till: Förrätter, risottorätter, grillat kött, kyckling & lagrade ostar.
 

Appassimento Rosso (Abruzzo)                                         145:-      650:-
Druvor: 60% Montepulciano d´Abruzzo, 20% Sangiovese & 20% Merlot
Karaktär: Fylligt. Smak av moget plommon & kryddor, komplext vin med utmärkt struktur,
ihållande i gommen, kraftfull & mineralisk.
Passar till: Kraftiga kötträtter & lamm samt lagrade ostar.

Primitivo (Puglia)                                                                               520:-
Druvor: Primitivo & Negroamaro
Karaktär: Medelfylligt, bärigt & karaktärsstarkt med mjuka tanniner. Inslag av röda bär & sylt. Strukturerad &
intensiv i gommen med utmärkt balans.
Passar till: Pastarätter, pizza, grillad fisk och halstrade grönsaker. Passar även som sällskapsvin.

Nero D’Avola (Sicilia)                                                                         500:-
Druvor: Nero D´Avola 
Karaktär: Medelfylligt, mycket fruktigt vin med inslag av fat, mörka bär, 
plommon, bigarråer och kakao. Välbalanserad, rund & komplex eftersmak.
Passar till: Kötträtter av nöt eller vilt, lagrad ost, kryddigare pastarätter samt som sällskapsvin.

Etna Rosso (Sicilia)                                                                            840:-
Druvor: Nerello Mascalese & Nerello Cappuccio
Karaktär: Fylligt, tydliga tanniner & syra som tämjts av fatlagring. Nyanser av rök & lavajord. 
Passar till: Ljusa kötträtter, gärna med syrliga tillbehör, lättare pastarätter & mogna ostar. 

Pinot Nero (Trentino-Alto Adige)                                                   660:-
Druvor: Pinot Nero
Karaktär: Medelfylligt, Inslag av fruktighet av körsbär, röda vinbär samt kryddiga aromer .
Passar till: Förrätter, ljusa kötträtter, grillade fiskrätter, pasta & vegetariska rätter.

Merlot (Friuli)                                                                                     660:-
Druvor: Merlot
Karaktär: Fylligt, strävt med inslag av bär, körsbärssylt & hallon, komplext & karaktäristiskt.
Passar till: Kötträtter av nöt, vilt eller lamm samt ostar & chark.

VINI ROSSI
1 Glas 15 cl / 1/1 Flaska

La Primizia Rosso “Husets” (Veneto)                              85:-         360:-
Druvor: Corvina, Corvinione & Rondinella
Karaktär: Medelfylligt. Fruktigt & saftigt med inslag av körsbär, pinjenötter & örtkryddor.
Passar till: Charkuteri, sallader, kyckling, pizza & pastarätter.

Bardolino Classico (Veneto)                                             125:-       560:-
Druvor: 60% Corvina Veronese, 30% Rondinella, 10% Molinara
Karaktär: Medelfylligt. Torr, frisk och fruktig smak med toner av röda körsbär, tranbär & viol.
Passar till: Charkuteri, kötträtter av nötkött & vilt samt pasta & pizza.

Valpolicella Superiore “Rafael” (Veneto)                                        660:-
Druvor: 60% Corvina Veronese, 25% Rondinella & 15% Molinara
Karaktär: Fylligt. Inslag av plommon, korsbär, vanilj och kryddor. Toner av fat & lena tanniner.
Passar till: Kötträtter av nötkött & vilt, smakrika pastarätter och hårdostar.

Valpolicella Ripasso (Veneto)                                                           690:-
Druvor: 70% Corvina, 20% Rondinella och 10% Corvinone
Karaktär: Komplext vin med tydliga toner av björnbär, svarta vinbär, torkade violer, 
svartpeppar, balsamvinäger. Sammetslen & varm med mjuka tanniner. 
Passar till: Grillat kött, charkuterier, ostar samt till polenta.

Amarone Classico (Veneto)                                                              920:-
Druvor: 60% Corvina, 20% Corvinone, 20% Rondinella 
Karaktär: Fylligt, smakrikt, kryddigt, med toner av konserverade körsbär, vanilj,
svart lakrits & tobak. Varm & mjuk, med tydliga tanniner.
Passar till: Vilt, lamm & grillat kött samt lagrade ostar.

Dolcetto  (Piemonte)                                                         115:-        500:-
Druvor: 100% Dolcetto
Karaktär: Medelfylligt. Ung, frisk och fruktig med inslag av röda bär & örter.
Passar till: Antipasto, krämiga pastarätter & pizza
 

Barbera (Piemonte)                                                             120:-      520:-
Druvor: Barbera
Karaktär: Fylligt med bra struktur, mjukt & omslutande. Inslag av röda bär & kryddor.
Passar till: Antipasto, pasta, lamm samt kraftiga kötträtter.

Barbaresco (Piemonte)                                                                     660:-
Druvor: Nebbiolo
Karaktär: Fylligt, Kryddigt balanserat vin med fatkaraktär, harmonisk med en silkeslen tannin,
inslag av vildros, viol, lakrits & torkade blommor.
Passar till: Vilt, kötträtter, svamp & tryffel, risotto & hårda ostar.

Langhe Nebbiolo (Piemonte)                                                           620:-
Druvor: Nebbiolo
Karaktär: Fylligt. Elegant, fruktigt med välbalanserade tanniner. Kryddiga nypon & körsbär.
Passar till: Kraftiga kötträtter, pasta & risotto samt ostar

Barolo (Piemonte)                                                               180:-      880:-
Druvor: Nebbiolo (från Barolo-området)
Karaktär: Fyllig, kraftfull & koncentrerad smak med torkade kryddor, ekfat, 
plommon, lakrits, läder, rosor & chark. Lång tanninrik eftersmak.
Passar till: Kötträtter, vilt, pasta & risotto med tryffel samt lagrade ostar.



1 Glas 15 cl / 1/1 Flaska

La Primizia Rosato “Husets” (Veneto)                             85:-        360:-
Druvor: Corvina & Molinara
Karaktär: Torrt. Bärig med inslag av solmogna smultron, jordgubbsylt & blodapelsin.
Passar till: Förrätter, skaldjur, fisk, sallader, kyckling & vegetariska pastarätter.

Bardolino Chiaretto (Veneto)                                           120:-       520:-
Druvor: 60% Corvina Veronese, 30% Rondinella & 10% Molinara
Karaktär: Torrt. Fruktig & bärig smak med inslag av hallon, körsbär & örter.
Passar till: Lättare rätter av ljust kött alternativt sallader, fisk samt skaldjur. 

VINI BIANCHI
La Primizia Bianco “Husets”  (Veneto)                             85:-        360:-
Druvor: Chardonnay & Garganega
Karaktär: Torrt. Fruktigt vin med en läskande syra. Inslag av gula äpplen & ananas med en svag kryddighet.
Passar till: Förrätter, skaldjur, fisk, vegetariskt & milda ostar.

Trebbiano d’Abruzzo  (Abruzzo)                                                      450:-
Druvor: Trebbiano
Karaktär: Torrt. Mycket fruktig smak med inslag av päron, gula äpplen, örter & lime.
Passar till: Förrätter, fisk, skaldjur & kyckling.
 

Vermentino (Toscana)                                                                      540:-
Druvor: Vermentino
Karaktär: Torr, fruktig & blommig med inslag av gula plommon, krusbär, lime & gråpäron.
Passar till: Charkuterier, sallader, lättare rätter med kyckling & fisk.

Vernaccia di San Gimignano (Toscana)                           120:-      520:-
Druvor: 90% Vernaccia & 10% Chardonnay 
Karaktär: Torrt. Lätt aromatisk med en fin struktur & en balanserad syra som ger ett friskt avslut.
Passar till: Fisk, skaldjur, kyckling samt milda ostar.

Langhe Arneis (Piemonte)                                                 130:-      580:-
Druvor: Arneis 
Karaktär: Torrt, friskt & fruktigt vin med gyllene färg & intensiv doft av äpple & toner av hasselnöt.
Passar till: Aperitif eller till sallader & lättare fiskrätter.

Langhe Chardonnay (Piemonte)                                                      560:-
Druvor: Chardonnay
Karaktär: Torrt, fruktig & frisk smak, toner av tropiska frukter & äpple. Med en bra syra & lång eftersmak. 
Passar till: Pasta- & förrätter på fisk & skaldjur, ostar & fisk.

Sauvignon  (Friuli)                                                                              530:-
Druvor: Sauvignon Blanc
Karaktär: Torrt & fruktigt med inslag av fläder, persika, tropisk frukt & grapefrukt. 
Passar till: Kalla & varma förrätter, enklare pastarätter, fisk, skaldjur & ljusa kötträtter.

Pinot Grigio (Veneto)                                                                        495:-
Druvor: Pinot Grigio
Karaktär: Torr, frisk & fruktig smak med inslag av päron, citrus & persika med en välbalanserad syra.
Passar till: Lättare rätter med kyckling & sallader. Utmärkt även som aperitif i goda vänners lag.

Custoza Bosco del Gal (Veneto)                                        125:-      560:-
(Ett vitt vin från Gardasjön)                  
Druvor: Garganega, Trebbiano Veronese, Malvasia & Cortese
Karaktär: Torrt. Smaken är frisk med toner av citrus, färska örter och ett uns av bittermandel.
Passar till: Förrätter på fisk & skaldjur, sallader, fiskrätter, ljusa kötträtter samt ostar.

PROSECCO
                                           Glas / Flaska

Prosecco Glas 12.cl              120:-
Prosecco Brut                                    540:-
Prosecco Piccolo                               130:-
(Nozeco 20.cl Alkoholfri)    

CHAMPAGNE
Taittinger Brut Réserve                   980:-
Franciacorta Brut                             890:-

APERITIVI                            1 CL
Martini Rosso                                        16:-
Martini Bianco                                       16:-
Martini Dry                                            16:-
Campari                                                  19:-
Aperol                                                     19:-

DIGESTIVI                           1 CL
Jäger                                                      30:-
Fernet                                                    30:-
Amaro Ramazzotti                               30:-
Amaro di Langa                                    30:-

LIQUORI                              1 CL
AMARETTO                                           29:-
Baileys                                                    29:-
Benedictine(D.O.M.)                            29:-
Cointreau                                              29:-
Creme de Cacao                                   29:-
Fläder                                                     29:-
Galliano                                                 29:-
Italicus                                                   29:-
Kahlua                                                    29:-
Limoncello                                            29:- 
Melon likör                                            29:-
Nocciola (Hasselnötslikör)                  29:-
Passion                                                  29:-
Pernod                                                   29:-
Päron Cognac Xanté                            29:-
Sambuca                                                29:-
Strega                                                    29:-

SUPER ALCOLICI               1 CL
     

Absolut Vodka                                      30:-
Absolut Vodka Lime                             30:-
Absolut Vodka Vanilj                            30:-
Absolut Vodka Wild Berri                   30:-

Bombay Gin                                          30:-
Somra Pink Gin                                    30:-
“Jordgubb, Rabarber, Fläder”

Malfy Limone                                        32:-
Malfy Arancia                                        32:-
Malfy Rosas  (Grape)                            32:-

Olmeca Altos Reposado Tequila        30:-
Olmeca Silver Tequila                         30:-

VINI ROSÉ


